[adagio]
Kleine Jause

Bergspeck & Kiise
Salami vom Wildschwein

€13,-
Ziegenfeta

Gratiniert & Tomaten-Dattel-Tatar
Eichwaldhonig & Walnuss

€13,-

Franz. Entenleber
Gebraten, Apfel, Brioche

€17,-
Caprese, Caprese, Caprese...

Tomaten- Prince de Bretagne, Biiffel-
Mozzarella, Basilikum, Spargel, Kalamata-
Oliven, Auberginen-Caviar

1) mit Kalbs-Tatar & Sommertriiffel
2) mit Lamm-Tatar & Islay Whisky
3) mit Moscardini-Pulpo

€19,-
[andante]

AMALFI
Rote Meerbarbe, Tagliarini, Hummer-
Bisque, Fenchel & Amalfi-Zitrone

€19,-

[menuetto]
ISLAND

Filet vom Felsenbarsch, Hummer-Bisque,
Spinat & Sommertriiffel, Kartoffelstock

€ 28,-
Bavette

Devesa- Flanksteak, Sauce Bearnaise,
Griiner Spargel, Gartenkriuter-Salat

€28, -
Vitello fegato

Ital. Leber vom Milchkalb maildnder Art,
Ratatouille-Gemiise, Kartoffelstock

€ 26,-

Kalbsschnitzel & Spargel
Saufle Bearnaise, Kartoffel

€24,-
[finale]

Creme brulee
Sorbet Williams Christ-Birne

€9,-

Petite france
franzosische Kisevariationen, Chutney,
Niisse & Birne

€13,-



